Fadevarestyrelsen
E-mail til Helle Eriksen, he@fvst.dk

Cc Kristina Skov Olsen, kriso@fvst.dk

Hellerup, den 23. april 2014
KJ
e-mail: kj@dsk.dk

Haringssvar vedrgrende ... fiskefars

Idet vi henviser til Haringsportalen og jeres mail af 22. april 2014 fremsendes hermed
DSK'’s bemaerkninger.

Vi vil gerne indledningsvist takke for, at Fadevarestyrelsen med dette initiativ bidra-
ger med information til vicksomhederne, der kan hjaelpe dem med at forsta og efterle-
ve reglerne.

For overskuelighedens skyld, vedlaegger vi de to tekstdokumenter med vores be-
maerkninger indsat i bobler.

For begges vedkommende synes vi, vejledningen ville blive mere tydelig og dermed
brugervenlig, hvis man skriver "varmebehandling” i stedet for stabilisering, idet var-
mebehandling tilsyneladende er den eneste kendte stabiliseringsmetode.

Vedr. renggring, sker dette normalt efter brug (ikke inden), vi forudsaetter sa, at ud-
styret stadig er rent, nar det skal bruges igen.

Det er ikke helt klart, om der konkret er noget nyt i forhold til den tekst, der i dag lig-
ger i hygiejnevejledningen, eller det hele blot er forklaret med flere ord. Maske kan
dette belyses ved mgdet 12, maj,

Billed-materialet er pa hgringsportalen fordelt i 2 serier:

Opbevaring af fisk — temperaturer og

Transport fersk fisk

Det er uklart, hvad der egentlig er en deekkende overskrift for hver af de to serier, og
begge viser nogle af de samme ting, sdsom renggaring, brug af is mv.

Billederne er gode, og de illustrerer hver for sig fint en pointe. Maske ville det hjeelpe
med nogle overskrifter og en indledende side, hvor man i tekst kan se, hvad billedse-
rien indeholder.

Serien Opbevaring af fisk - temperaturer:

de samvirkende kgbmand
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Der et billede af afskzer i en vogn med is med teksten "afskaer pd is” til hgjre for bille-
det samt det granne symbol (for ok). Vi synes, bunken med fisk er for hgj, idet de
fisk, der ligger gverst, naeppe har megen glaede af den is, der ligger i bunden af vog-
nen.

Serien Transport fersk fisk:

Pa et billede vises en hvid kasse og teksten "Hold gje med dato pa falgesedlen”,
men det ligner en etiket, der er klistret pa kassen. Skriv evt. "etiket / falgeseddel”
(NB: pa etiketten star bl.a. "Produktionsdato: 12.02.2014", hvorfor man teenker, det er
fiskefars, men maske er det fisk, der er i kassen, og sa er der vel tale om fangstdato
— i hvilket tilfaelde vi finder” produktionsdato” misvisende)

| billederne om Procedure for renggring af udstyr viser det farste billede en meget fin,
ren hakkemaskine og teksten "Skyl de vaerste rester af’, men der er ikke en eneste
rest at fa gje pa. Man skulle tro, dette var billedet af den sidste afskylning efter desin-
fektionen ©.

Vi vedlaegger scanning af de naevnte tre billeder.

Det ville veere logisk at vise billederne i "kronologisk reekkefglge, eksempelsvis vises
der farst billede af, hvordan en ske placeres i fiskefarsen i disk, derefter vises steg-
ning af fiskefrikadeller af overskydende fars ved dagens slutning, og derefter igen til-
bage i disken for at vise fiskefars pa is og lange aermer. Her burde stegning af frika-
dellerne komme til sidst.

Ligeledes er det for os mere logisk at vise billeder af produktion og derefter billeder af
renggring, i stedet for omvendt.

Nar man ser de to serier lige efter hinanden, er det lidt aergerligt, at der i den ene
bruges bla skovl for snavset og den anden bla skovl for rent.

Vi star gerne til radighed, hvis vore bemaerkninger giver anledning til spgrgsmal og
ser ogsa frem til draftelser pa mgdet 12. maj.
Med venlig hilsen

Kirsten Jacobsen
Seniorkonsulent



